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Hotellerie | Restauration | Patisserie | Chocolaterie | Boulangerie

EURC)LAM

MATERIEL DE CUISINE PROFESSIONNEL
POUR LA FORMATION

Mallette + Ensemble (hors compléments) = 248.00 € T.T.C.

Management | Gastronomie | Accueil | Gestion en France et a l'international

CAP Boulangeren 1 an

Devis n ° D2100681

Rentrée 2021-2022

1
Ensemble (liste du formateur) :
Balance élef:tronique inox précision 1gr / 1 Eplucheur inox 1
max. 5 kg piles LR6-AA
Cadenas combinaison Master 1 | Fouetinox 30 cm manche composite 1
Ciseaux 12 cm, manche PVC 1 | Grand triangle rectangle 20 cm « palette 1
chocolat »
Corne dentelée PVC 1 | Maryse silicone 30 cm haute température 1
Corne rigide 12cm 1 | Pack 2 réglesinox 20 cm 1
Corne souple 15 cm 1 | Pinceau Manche PVC 1
Couteau de tour 25 cm 1 | Planchette plastique 25 cm 1
Couteau inox scie 30 cm 1 | Pocket lingettes Désinfection 1
Couteau d’office inox « 10 cm » 1 | Rape micro plane 31 cm 1
Douille inox 8 1 | Rouleau hétre 30 cm 1
Douille inox 10 1 | Silpat 60x40 2
Douille inox 12 1 Spatul,e composite 30 cm haute 1
température
Douille inox 14 1 | Spatule coudée inox 24 cm 1
Douille inox A6 1 | Spatule inox 21 cm 1
Douilles inox B6 1 | Spatule inox 25 cm 1
Douilles inox cannelée F6 1 | Thermometre digital -50/+200°C 1
Douilles inox « saint Honoré » 1 | Tige ronde inox 15cm longueur/ & 3 mm 1
Douille inox « chemin de fer » 1 | Triangle inox 10 cm 1
Lame Scarificateur petit modéle 1 | Brosse farine PVC sans téte 1
Minuteur électronique 1 | Coupe pate inox arrondi 1
Petit Rouleau bois 20 cm 1 | Coupe pate inox droit 1
Lame Scarificateur grand modéle 1
Nombre total d’éléments composant 'ensemble : 44
Compléments (optionnels) : 11.29 € T.T.C.
Minuteur électronique 20 H 1
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Obligatoire (pour la formation) : 1

CAP Boulanger tome 1 « LE GENIE EDITEUR » Cyril Chainay/ Frédéric Percheron 1| 29.00€T.T.C.
CAP Boulanger tome 2 « LE GENIE EDITEUR » Cyril Chainay/ Frédéric Percheron 1| 19.00€T.T.C.
Facultatif (pour la formation):

CAP Boulanger tome 3 « LE GENIE EDITEUR » Cyril Chainay/ Frédéric Percheron 1| 24.00€T.T.C.

Livraison sous 15 jours ouvrés (dsloi indicatif)
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sur votre prochaine
commande

o DIRIGEZ-VOUS sur nofre site internet
www.eurolam.thiers.com 9 REPORTEZ le code de votre mallette
CLIQUEZ sur «Commander ma mallettes ECOLE» MEH75885-21

050 Commander ma mallette ECOLE Cliquez sur «rechercher»




